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　コーヒーの風味をギュッと閉じ込め、上
質なコーヒーを手軽に楽しめる明治乳業
の“カフェフレッソ”。今回のリニューア
ルでは、さらにそのクオリティーがアッ
プ！　中でも“クリーミーラテ”はこれま
で以上のコーヒー感と、ミルクのクリーミ
ーな後味が体験できる注目のカフェラテ
に。そのおいしさの秘密を、コーヒー博士
が答えてくれましたよ。

「
カ
フ
ェ
フ
レ
ッ
ソ
」
シ
リ
ー
ズ
が
、
よ
り
風
味
際
立
つ
味
わ
い
に
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
！

　

ひ
き
た
て
の
コ
ー
ヒ
ー
の
香

り
と
、
ミ
ル
ク
の
ま
ろ
や
か
さ

が
く
つ
ろ
ぎ
の
時
間
を
運
ん
で

く
れ
る
、「
明
治
乳
業
」
の
〝
カ

フ
ェ
フ
レ
ッ
ソ
〞。
同
シ
リ
ー

ズ
は
こ
の
秋
、
さ
ら
に
ハ
イ
ク

オ
リ
テ
ィ
ー
な
お
い
し
さ
を
追

求
し
、
プ
レ
ミ
ア
感
が
ア
ッ
プ

し
ま
し
た
。

　

中
で
も
注
目
は
〝
ク
リ
ー
ミ

ー
ラ
テ
〞。
水
出
し
急
速
抽
出

製
法
に
よ
っ
て
、
香
り
や
風
味

が
際
立
つ
コ
ー
ヒ
ー
を
ベ
ー
ス

に
、
ミ
ル
ク
の
ク
リ
ー
ミ
ー
な

後
味
が
さ
ら
に
楽
し
め
る
カ
フ

ェ
ラ
テ
に
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
さ
れ

ま
し
た
。
飲
む
た
び
に「
ホ
ッ
」

と
リ
ラ
ッ
ク
ス
さ
せ
て
く
れ

る
、
ミ
ル
ク
リ
ッ
チ
な
味
わ
い

に
注
目
し
て
み
て
。

目
指
し
た
の
は
、

上
質
な
コ
ー
ヒ
ー
感
と

ミ
ル
ク
リ
ッ
チ
感

「カフェフレッソ クリーミーラテ」240ml入り、
メーカー希望小売価格147円(税込み)

ミルクの後味がとっても
クリーミーなのはどうして?
香り豊かな北海道産クリームを
ぜいたくに使っています

　クリーミーな香りをふんだんに含

んだ北海道産生クリームをたっぷり

使用しています。さらに、コーヒー

とミルクを別々に殺菌することで、

風味を生かした上質なミルクのおい

しさを強く感じられるカフェオレに

仕上げました。

コーヒーの苦みがなく
香ばしいのはなぜですか？

　上質なコーヒーの風味とすっきり

した後味を追求して行きついたの

が、コーヒー専門店にある水出しコ

ーヒーです。そこで、おいしいけれ

ど抽出に時間のかかる水出しコーヒ

ーと、高圧で急速にコーヒーエキス

を抽出できるエスプレッソコーヒー

の特長を兼ね備えた、独自の「水出

し急速抽出」を開発。この製法により、

雑味が少なく、香り豊かな味わいが

はぐくまれました。

これまで以上にコーヒーの良い香りが
楽しめるヒミツは?
そのヒミツは、「直火低温長時間焙煎」に

ほかにもどこか変わった点は
ありますか?
おいしさアップに合わせて、
パッケージデザインも一新！

気分やシーンに合わせて
飲みたいね
カフェフレッソ クリアカフェ

カフェフレッソ 砂糖ゼロ

「カフェフレッソ クリーミーラテ」
(240ml、24本入り1ケース)を
200オフィスへプレゼント

商品に関する問い合わせ

明治乳業 お客様相談センター　 0120（598）369
http://www.meinyu.co.jp/

シティウェーブ
http://www.citywave.com/caffe/
締め切り　11月19日（金）中
※当選発表は商品の発送をもって代えます
※要冷蔵商品です

　後味のすっきり感や、雑味の少ないコーヒ
ー感を楽しむために、コーヒー豆のブレンド
比率や焙煎方法などにこだわり、よりぜいた
くな仕上がりに。コーヒーの香りや、上質な
おいしさで、リフレッシュできそう。メーカ
ー希望小売価格147円(税込み)

　砂糖を一切使っていないので、上質
で雑味の少ないコーヒーのおいしさと、
ミルクの自然な甘みを感じることがで
きます。メーカー希望小売価格147円
（税込み)

　明治乳業から「カフェ
フレッソ クリーミーラテ」
を、抽選で200オフィスに
プレゼント。上質な味わ
いを試してね。応募は下
記シティウェーブで受け
付け中。

明治乳業

「乳素材がうまく生かされているから、ミルクの
まろやかさが十分に感じられるんだね。口に残る
しつこさやクセのない、上質な味に納得！」(石野
さん)
「ミルク入りでもコーヒーの苦味を感じてしまう
ことがあったけど、カフェフレッソならおいしく
飲めてうれしいな」(東さん)

おいしさの秘密とは？

＜コーヒー博士＞
「カフェフレッソ」シリーズの開発者。長年
の研究によって生まれた独自の製法やおい
しさの工夫で、新たな味わいを実証します
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おいしさに納得!

新しい
カフェフレッソの

　焙煎（ばいせん）の仕方を従来の

熱風から直火に変え、焙煎温度は約

400度から300度に、そして焙煎時

間は約15分までのばしました。その

結果、コーヒー豆の細胞破壊が抑え

られ、香りやオイルの流出が減って、

より一層コーヒーの香りが立つよう

に。特にコーヒーを微細に粉砕する

水出し急速抽出製法では、その違い

が際立ちますよ。

水出しコーヒーのおいしさと、
エスプレッソコーヒーの特長を生かした
独自の製法です
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コーヒー博士が
お答え

　ミルク入りのコーヒーが好きで、おいしさへの探究
心も人一倍というシティ読者の石野啓子さん（33歳、
通信／写真左）と、東由紀子さん（27歳、金融）。「お
いしさだけでなく、ミルクのまろやかさも一緒に楽し
めるコーヒーはないかな？」という２人に、「カフェ
フレッソ」のコーヒー博士が答えてくれました。

　ミルクリッチなカフェラテ「クリー

ミーラテ」をはじめ、しっかりとした

コーヒー感が楽しめる「クリアカフ

ェ」、砂糖を使わずにミルクの甘さだ

けで仕立てた「砂糖ゼロ」のシリー

ズがリニューアル。オフィスでも安

心して飲めるストローインタイプだ

から、そのときの気分に合ったおい

しさを楽しめます。


