
“シェフの手仕事”シリーズから、「ヌーベルガナッシュ」「ヌーベルプラリネ」が11月上旬に新発売

“ショコラティエ”の味わいを
いつでも気軽に楽しめるね

不二家 　「今年はどんな新商品が出るかな…」。秋はお待ちかね、新作チ
ョコレートのシーズンです。不二家“シェフの手仕事”シリーズか
らは、「ヌーベルガナッシュ」「ヌーベルプラリネ」が11月上旬に新
発売。洋菓子店がルーツの不二家ならではの本格的な味に、一口
でとろけそうな気持ちになりますよ！

　

最
近
は
、
デ
パ
地
下
や
路
面

に
店
を
構
え
る
シ
ョ
コ
ラ
テ
ィ

エ（
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
専
門
店
）が

女
性
に
大
人
気
。
ま
る
で
宝
石

の
よ
う
に
並
ん
だ
専
門
店
の
小

粒
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
っ
て
、
並
ん

で
も
買
い
た
く
な
る
お
い
し
さ

だ
よ
ね
。

　
「
ヌ
ー
ベ
ル
ガ
ナ
ッ
シ
ュ
」

「
ヌ
ー
ベ
ル
プ
ラ
リ
ネ
」は
、
そ

ん
な
シ
ョ
コ
ラ
テ
ィ
エ
の
味
を

追
求
し
た
本
格
派
チ
ョ
コ
レ
ー

ト
。
濃
厚
な
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の

味
と
、
さ
っ
く
り
と
軽
い
焼
き

ク
レ
ー
プ
を
組
み
合
わ
せ
た
食

感
が
何
と
も
魅
力
的
で
す
。〝
シ

ェ
フ
の
手
仕
事
〞
と
い
う
名
前

の
通
り
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
で
チ
ョ

コ
レ
ー
ト
作
り
を
学
ん
だ
シ
ェ

フ
が
商
品
開
発
を
担
当
。
原
料

の
セ
レ
ク
ト
か
ら
製
法
ま
で
、

あ
ら
ゆ
る
点
に
こ
だ
わ
っ
た
か

ら
こ
そ
実
現
し
た
味
わ
い
な
の

で
す
。

　

カ
カ
オ
の
風
味
を
心
ゆ
く
ま

で
楽
し
め
る
「
ヌ
ー
ベ
ル
ガ
ナ

ッ
シ
ュ
」、
プ
ラ
リ
ネ
の
香
ば

し
さ
が
た
ま
ら
な
い
「
ヌ
ー
ベ

ル
プ
ラ
リ
ネ
」。
ど
ち
ら
も
コ

ン
ビ
ニ
で
気
軽
に
買
え
る
か

ら
、〝
小
さ
な
ぜ
い
た
く
〞が
ク

セ
に
な
っ
ち
ゃ
う
か
も
ね
。

濃
厚
な
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
コ
ク
と

焼
き
ク
レ
ー
プ
の
食
感
が
絶
妙
！

専門店のおいしさは
シェフのこだわりから
生まれました

　“ショコラティエの味”を追求して商品開発を手がけたのは、本
場ヨーロッパのチョコレート作りを知る井上朋明シェフ。「口溶け
のよいチョコレートはおいしい半面、甘すぎたり、しつこく感じ
られたりもします。これをどうクリアするかということから商品
開発が始まりました」（井上さん）。焼きクレープを組み合わせる
発想は、パフェなどに添えられているドライクレープにヒントを
得たそう。その後、数々の試行を重ね、計画から２年半を経て「ヌ
ーベルガナッシュ」は完成。また「ヌーベルプラリネ」では表面をマ
ーブル模様に仕上げるなど、外観の美しさにもシェフのこだわり
が表れています。

不二家に入社後、ドイツの製菓専門
学校ZDSに留学し、コンフェクショ
ナリー（チョコレート・キャンデー）
を学ぶ。製品開発担当などを経て、
現在はチョコレート開発グループリ
ーダー。これまで“シェフの手仕事”
シリーズや、「LOOK」など多くの商
品開発に携わる

商品に関する問い合わせ
不二家　お客様サービス室
☎03（3572）4178
http://www.fujiya-peko.co.jp/

「ヌーベルガナッシュ」「ヌーベルプラリネ」を
抽選で5000オフィスにプレゼント！

　不二家から、シティ読者にビッグなプレゼント！　今回紹介し
た「ヌーベルガナッシュ」「ヌーベルプラリネ」各５箱、合計10箱
をセットにして、抽選でなんと5000オフィスに届けてくれます。
とろけるおいしさをみんなでたっぷり味わってね。シティウェー
ブから今すぐ応募を。

応募先　シティウェーブ
http://www.citywave.com/chef/
締め切り　11月8日（月）
※当選発表は、商品の発送をもって代えます

“シェフの手仕事”シリーズ「ヌーベルプラリネ」
80g入り、メーカー参考小売価格210円（税込み）

セミスイートチョコレートに包まれた、口溶
けのよいチョコレートとチョコクリーム。異
なる食感をぜいたくに楽しんで

“シェフの手仕事”シリーズ「ヌーベルガナッシュ」
80g入り、メーカー参考小売価格210円（税込み）

砂糖を煮詰めて焦がし、ナッツを混ぜ込んだクリ
ーム「プラリネ」が中に。独特の香ばしさとコクが
クセになるおいしさ

左から、仙田さん、斉藤さん、鈴木さん。大好きなチョ
コレートを前に大盛り上がりの３人でした

（ ）

シェフの５５か条

開発担当シェフ
井上朋明さん

鈴
木　
「
ヌ
ー
ベ
ル
プ
ラ
リ
ネ
」

は
、
プ
ラ
リ
ネ
が
も
っ
と
ど
ろ

っ
と
し
て
い
る
か
と
思
っ
た
け

ど
、
意
外
と
あ
っ
さ
り
。

仙
田　

ア
ー
モ
ン
ド
の
風
味
が

程
よ
く
て
お
い
し
い
ね
。

斉
藤　

香
ば
し
さ
が
チ
ョ
コ
レ

ー
ト
と
ち
ょ
う
ど
い
い
バ
ラ
ン

ス
だ
よ
ね
。
そ
れ
に
こ
の
マ
ー

ブ
ル
模
様
も
き
れ
い
。
見
た
目

に
も
ひ
か
れ
る
よ
。

仙
田　

コ
ン
ビ
ニ
で
買
え
る
チ

ョ
コ
レ
ー
ト
に
プ
ラ
リ
ネ
っ
て

珍
し
い
し
、
何
だ
か
ぜ
い
た
く

な
気
分
。
ど
ち
ら
の
箱
も
高
級

感
が
あ
る
し
ね
。

鈴
木　

あ
と
ね
、
こ
れ
っ
て
個

別
包
装
な
の
も
い
い
と
思
う
。

１
個
で
も
気
軽
に
食
べ
ら
れ
る

し
、
人
に
も
配
り
や
す
い
。

斉
藤　

こ
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
は

会
社
で
食
べ
て
も
い
い
し
、
映

画
を
見
な
が
ら
ゆ
っ
た
り
と
し

た
気
分
で
も
味
わ
い
た
い
な
。

「
ア
ー
モ
ン
ド
の
香
ば
し
さ
が

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
と
程
よ
い
バ
ラ
ン
ス
」

斉
藤　
「
ヌ
ー
ベ
ル
ガ
ナ
ッ
シ

ュ
」
は
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
味

が
す
ご
く
濃
厚
で
お
い
し
い

ね
。
箱
に
１
粒
ず
つ
入
っ
た
専

門
店
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
み
た
い

な
食
べ
応
え
。

鈴
木　

私
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の

食
べ
比
べ
を
よ
く
す
る
け
ど
、

甘
さ
が
強
い
と
妙
に
バ
タ
ー
っ

ぽ
い
感
じ
が
す
る
こ
と
も
あ
る

ん
だ
よ
ね
。
で
も
こ
れ
は
く
ど

く
な
い
甘
さ
で
私
好
み
。
何
個

で
も
い
け
そ
う（
笑
）。

仙
田　

こ
の
焼
き
ク
レ
ー
プ
の

食
感
が
い
い
！　

ク
ッ
キ
ー
と

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
組
み
合
わ
せ

は
よ
く
あ
る
け
ど
、
焼
き
ク
レ

ー
プ
っ
て
珍
し
い
よ
ね
。
こ
の

軽
さ
が
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
の
甘
さ

と
す
ご
く
合
う
よ
。

斉
藤　

う
ん
。
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

の
や
わ
ら
か
い
食
感
の
後
に
、

焼
き
ク
レ
ー
プ
の
サ
ク
サ
ク
感

が
ア
ク
セ
ン
ト
に
な
る
よ
ね
。

「
食
べ
応
え
の
あ
る
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
に

焼
き
ク
レ
ー
プ
の
軽
さ
が
合
う
ね
」

　発売間近の「ヌーベルガナッシュ」「ヌ

ーベルプラリネ」を、シティ読者の鈴木利

枝さん（24歳／サービス）、斉藤如子さん

（25歳／メーカー）、仙田恵さん（26歳／

メーカー）がいち早く試食してみたよ。

一 足 先 に 味 わ っ た シ テ ィ 読 者 の 感 想 は …
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